
Gibt es etwas Schöneres, als ein Gläschen Hohenloher Wein direkt 
zwischen den Reben zu genießen?

Freuen Sie sich an dem herrlichen Blick, über die Rebanlagen, an 
denen die Trauben in den sonnigen Hanglagen gereift sind.

Erfahren Sie etwas über den Charme des Hohenloher Landes, über 
das Weltkulturerbe Limes, die Weinlage am Dachsteiger und das 
idyllische Steinbacher Tal, begleitet vom Genuss unsere Weine. 

Erleben Sie moderierte Weinerlebnis-Touren mit vielen 
geschichtlichen Informationen und noch mehr Genuss des 
regionalen Weinangebotes.

Umgeben von Reben 

Weinerlebnisführer
zertifiziert von der

Staatliche Lehr- und Versuchsanstalt

für Wein- und Obstbau WeinsbergBaden-Württemberg

Ihr Weg zu uns...

Martin Schluchter
Ruländerweg 3 ® 74629 Baierbach

Telefon: 07941 / 338 94  Telefax: 07941 / 959 814
Email: schluchtersweinstube@t-online.de
Internet: www.schluchters-weinstube.de

ÖHRINGEN

PFEDELBACH

CAPPEL

BAIERBACH

MICHELBACH
AM WALD

NEUENSTEIN

Anfahrt mit dem Auto:
A6 (Abfahrt Öhringen) über Öhringen nach Cappel 
(Richtung Untersteinbach), 3 km bis Baierbach.
Anfahrt mit der Stadtbahn:
S4 bis nach Cappel (Endstation); 40 min. (4 km) zu Fuß
oder mit dem Fahrrad.

zertifizierter

Weinerlebnisführer

Baden-Württemberg

Dauer: ca. 1 -2 Stunden

Weinlehrpfad
Pfedelbach-HeuholzC

Weinbaumuseum
PfedelbachB

Schluchters Weinstube
Pfedelbach-BaierbachA

2,6 km

2,1 km

Unsere Weinstube bietet auch für Ihre Festlichkeiten 
das passende, stilvolle  Ambiente.
Gerne stellen wir Ihnen hierfür ein, dem Anlass 
angemessenes, individuelles Festtags-Buffet zusammen.              
                             Hauptgericht: 

 beispielsweise aus                                         
Wild 
Rind

Schwein
Geflügel

 oder verschiedene andere Regionale Gerichte.

Alle Speisen werden als Buffet in Absprache der 
jeweiligen Gerichte und Beilagen serviert. Als Beilagen 
stehen Spätzle, Pommes, Kroketten, Herzogin- 
kartoffeln, Knödel, Kartoffelgratin, dazu verscheidene 
Salate oder Gemüse zur  Auswahl.

Suppen
Klößchensupe
Flädlesuppe

 Rieslingcremesuppe

Vorspeise
Tomate – Mozzarella
Melone mit Schinken

Fischplatte
Mediterranes, mariniertes Gemüse 
dazu selbstgebackenes Baguette

Dessert
    Gemischtes Eis 

Vanilleeis mit heißen Himbeeren/Sauerkirschen
    Creme oder Mousse

Familienfeiern

Eigene Weine und Apfelsaft

Feine Destilate und Liköre

Kaffee und Kuchen

Weinerlebnistouren

SchluchterSchluchter
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